Pasta — Kochkurse im September
Montaq 8. September

Vorspeise

Gemlse — Ziegenkasetirmchen
mit frischem Pesto und

mariniertem Mini-Romana

Hauptgang
Gnocchi:

4+ in einer Schinken-
Ké&se - Knoblauchsauce

4+ in einer Tomaten - Chili Sauce

Dessert

Toskanischer Pudding

Preis pro Person 89,00 €

Beginn 18:00 Uhr



Dienstag 16. September

Vorspeise

Minestrone (optional vegetarisch)

Hauptgang
Bandnudeln mit

Bolognese Sauce

Mascarpone - Weillwein - Spinatsauce

Dessert

Tiramisu

Preis pro Person 89,00 €
Beginn 18:00 Uhr



Montag 22. September

Vorspeise

Kartoffeltatar mit mariniertem Friséesalat

Hauptgang

Tortellini gefullt mit Kalbsfleisch
dazu eine WeilRweinsauce
Ratatouille Gemdise, dazu eine

Tomatenkrautersauce

Dessert

Schokokuchen mit Beerenkompott

und Vanilleeis im Krokant Mantel

Preis pro Person 89,00 €

Beginn 18:00 Uhr



Dienstag 30. September

Vorspeise

Dreierlei vom Kirbis

Hauptgang
Ravioli gefullt mit

+ Wildfleisch, dazu frische Maronen
und eine Pilzrahmsauce

+ KUrbis, dazu gerdstete Kurbiskerne
und eine Krauterrahmsauce

Dessert

Bratapfel mit einer Cheescake-flillung,

Zimtstreusel dazu hausgemachte Vanillesauce

Preis pro Person 89,00 €

Beginn 18:00 Uhr



