
Vorspeisen 
 

 

Rinderkraftbrühe hausgekocht  
(R,A,B,E,C, H,Q) 

mit selbstgemachten Mini Ravioli und Gemüsestreifen 

 

9,90 € 
 

 

Roastbeef in Scheiben  
(A,B,K,R) 

dazu eine Schalotten Schnittlauchvinaigrette und Baguette 

 
11,50 € 

 

Hausgemachte „Sommerrolle“  

vegan und glutenfrei (D,Q,Z, 1,8)                                            

Reispapier gefüllt mit frischem Gemüse, dazu hausgemachte süß saure Sauce 
 

9,90 € 

 

Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkäsecrumble   
(A,B,E,O)              

mit Olivenöl, gehackten Walnüssen und Ciabatta 
 

7,50 € 



vegetarische und vegane Gerichte  
 

 

 

veganes Chili Con Carne  
mit veganer Sour Cream und Ciabatta (A,B,Q,1)                         

  

12,50 € 

 

Tofu Burger  
(A,B,D,Q) 

gebratene, geräucherte Tofuscheiben, Salatblatt, Tomatenscheiben,  
Salatgurkenscheiben, rote Zwiebeln und vegane Kräutercreme  

 

11,50 € 
 

Feta-Gemüse Burger  
Laktosefrei (A,B,Q)     

gebackener Fetakäse mit frischem Gemüse, Rucola Salat, 
hausgemachte Salsa und roten Zwiebeln 

 

15,50 € 
 

Vegetarisch gefüllte Cannelloni  
(A,B,E,Q)                        

mit Tomate und Mozzarella, überbacken mit Spinat, Tomatensauce und Reibekäse 
 

13,50 € 
 

Pasta mit frischen Blattspinat in Weißwein Pesto 
 (A,B,E,Q,1,11)          

geröstete Pinienkerne und hausgemachte getrockneten Tomaten 
 

13,90 € 
 



 

Salate  
mit 

hausgemachter Vinaigrette als Dressing (K,H) 

 

 

Salat mit gebratener Hähnchenbrust 
 (A,B,G,K,H)            

Blattsalate, Tomaten, Gurken, Karotten, rote Zwiebeln, Radieschen und Baguette 

 

17,50 € 
 
 
 

Beilagen Salat 
(H,K)  

Blattsalate, Tomaten, Gurken, Karotten, rote Zwiebeln, Radieschen 

 

  Klein       5,50 € 

  groß                                                               10,50 € 



Für Fleischliebhaber 
Das Angebot ist ohne Beilagen, bitte wählen Sie sich Ihre Wunschbeilage aus. 

 
 

Rumpsteak vom Angus Rind  

 Ca. 200g Rohgewicht                       21,50€ 

  Ca 300g Rohgewicht                        28,50€ 

Wahlweise mit: 

• hausgemachte Kräuterbutter (Q)                                               + 2,00 € 

• gebratenen Zwiebeln, Kräuterbutter                                                    

und Rotweinsauce(Q)                                                                  + 6,00 € 

• Café de Paris – Sauce(E,K,11,A,B,D)                                   + 6,00 €  

 

 

Hähnchenbrust gefüllt mit Tomate-Mozzarella(G,E)          14,50 € 

 

Grill-Bacon Burger (A,B,C,E,K,R,Q,1,2,5,7)                                         15,50 € 
180g saftiges Rindfleisch mit Salat, Tomaten, Essiggurken, Cheddar Käse, rote 

Zwiebeln, Baconstreifen und Burgersauce 

 

Hähnchen- Gemüseburger(A,B,C,E,G,,Q,1,2)                               15,50 € 

Saftige Hähnchenbrust, frisches Grillgemüse, würzige hausgemachte                 

Currymayonnaise, Goudascheibenkäse, Salat, Tomaten und rote Zwiebeln 

 
  

 

 
 

 
Als Beilagen können Sie wählen: 

 

• Kartoffel Wedges            4,00 € 

• Kräuter-Cous-Cous (QH)    3,50 € 

• Grillgemüse (Q)                     4,00 € 

• Brötchenkorb(A,B)               3,50 € 
 
 

Beilagen Salat 

• Klein                                5,50 € 

• Groß                               10,50 € 
 
 

Hausgemachte DIPs: 

• Salsa(Q)                              4,00 € 

• Süß-Sauer(1,8,D)                 4,00 € 

• Mayo-Dip(C,K,Q)                  4,00 € 

• Vegane Kräutercreme     4,00 € 
(D,Q) 
  
 

 
 



Kleinigkeiten zum Wein 
 
 

Käse-Würfel  
(A,B,E)   

mit Salzbrezelchen 
 

5,50 € 
 

Nachos 
Vegetarisch/vegan 

mit hausgemachter Salsa (Q)  
 

7,50 € 
 

Taleggiokäse mit Honig flambiert  
(A,B,E,K) 

dazu marinierter Rucola- und Radieschensalat, Feigensenf und Ciabatta 
 

11,50 € 
 

„Winzerknochen“  
(A,B,E,S) 

Roggen-Baguettebrötchen gratiniert mit einer Masse aus 
 Speckwürfel, Zwiebeln, Creme Fraiche, Frischkäse und Reibekäse 

 

8,50 € 

 

 



 

Etwas Süßes geht immer... 
 

 
Schokoladensoufflé mit Vanilleeis   

(A,B,E,O,C) 
und frischen Früchten der Saison 

 

9,90 € 
 
 

Tartufo Bianco mit Baileys übergossen  
(A,B,C,E,8,11) 

dazu marinierte Erdbeeren 
 

9,50 € 
 
 

Vanille-Mandeltraum mit geeisten Beeren   
(D) 

vegan, laktosefrei, glutenfrei 
  

8,90 € 
 



Zeichenerklärung Allergene 
 

 
A - Glutenhaltiges Getreide 
B = Weizen 
C = Ei und -erzeugnisse 
D = Soja und -erzeugnisse 
E = Milch und -erzeugnisse, Laktose 
F = Fisch 
G = Geflügel 
H = Sellerie 
1 = Erdbeere 
J = Himbeere 
K = Senf 
L = Erdnuss 
M = Mandeln 
N = Schalenfrüchte 
0 = Nusserzeugnisse 
P = Sulfit 
Q = Knoblauch 
R = Rind 
S = Schwein 
T = Haselnuss 
Z = Sesam 

 
 

 
 
 

 
 

Zeichenerklärung Zusatzstoffe 
 

 
1 = mit Konservierungsstoffen 

2 = mit Antioxidationsmittel 

3 = mit Geschmacksverstärker 

4 = mit Phosphat 

5 = mit Farbstoff 

6= geschwefelt 

7 = mit Nitritpökelsalz + Nitrit 

8 = mit einer Zuckerart /Süßungsmittel 

9 = gewachst 

10 = geschwärzt 

11 = Zubereitung unter Verwendung von Alkohol 

12 = mit Farbstoff 
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